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Stodolienka U Hricka



Sú miesta, ktoré si zvolíte.
A sú miesta, ktoré si zvolia Vás.

Stodolienka u Hricka je priestor s
charakterom – architektonický
skvost z dreva, svetla a detailu, ktorý
spája tradíciu s nadčasovou
eleganciou. Na ploche 500 m² vzniklo
miesto, kde sa prirodzene stretáva
rustikálna autenticita s moderným
komfortom.

Dominantou interiéru je vysoký
drevený strop a precízne spracované
tesárske prvky, ktoré vytvárajú
atmosféru tepla, noblesy a
výnimočnosti. Každý detail priestoru
bol navrhnutý tak, aby nepotreboval
výrazné zásahy – aby už sám o sebe
vytváral dokonalé pozadie pre Váš
veľký deň.

Areál dopĺňa romantická záhrada s
terasou a kaplnkou sv. Valentína,
ktorá umožňuje sobáš pod holým
nebom v jedinečnom prostredí s
výhľadom na ikonický železničný
most – technickú pamiatku, ktorá
dodáva miestu nezameniteľný
charakter.

Stodolienka nie je len priestor.

Je to originálne miesto, pre
Vašu vysnívanú svadbu.



Prečo Stodolienka 

Priestor, ktorý má veľkosť aj charakter.Priestor, ktorý má veľkosť aj charakter.

Kapacita až 200 hostí bez kompromisov
v pohodlí.

Záhrada, ktorá dýcha atmosférou.Záhrada, ktorá dýcha atmosférou.

Rozľahlý exteriér pre chvíle pokoja,
fotografie aj večerné rozhovory pod

svetlami.

Sobáš pod holým nebom.Sobáš pod holým nebom.

Kaplnka sv. Valentína priamo v areáli –
romantika bez presunov a stresu.

Skúsenosti, na ktoré sa môžete spoľahnúť.Skúsenosti, na ktoré sa môžete spoľahnúť.

Catering, ktorý si hostia zapamätajú.Catering, ktorý si hostia zapamätajú.

Stabilita, profesionalita a viac ako 30 ročná
prax v gastronómii a organizovaní

spoločenských podujatí.

Vlastná kuchyňa, originálne receptúry a
dôraz na kvalitu.

Individuálny prístup.Individuálny prístup.

Vaša svadba nie je „ďalší termín“ – je to Váš
príbeh. S rešpektom a osobným prístupom Vám

pomôžeme premeniť Vaše predstavy na
realitu.

Komfort pre Vás aj Vašich hostí bez nutnosti
ďalších presunov.

Komfort bez kompromisov.Komfort bez kompromisov.

Atmosféra, ktorú dotvára svetlo.Atmosféra, ktorú dotvára svetlo.

Farebné podsvietenie stropu a záhrady pre
dokonalý večerný efekt.



Aby sa Vaša predstava o dokonalom
svadobnom dni mohla naplniť,

pripravili sme pre Vás prehľadnú
ponuku prenájmu a služieb, ktoré sú

súčasťou svadby v Stodolienke.

Každý detail je nastavený tak, aby Váš
deň prebiehal plynulo, komfortne a

bez zbytočných starostí.



Svadobná Sála
Stodolienky

Stodolienka očarí už pri prvom kroku.

 Priestranná sála s kapacitou až 200
hostí, a s vysokým dreveným stropom,
vytvárajú elegantnú a hrejivú
atmosféru, ktorá nepotrebuje výrazné
zásahy do výzdoby.

Interiér aj exteriér sú harmonicky
zladené tak, aby tvorili dokonalé
miesto pre Váš veľký deň – či už túžite
po tradičnej, alebo modernej svadbe.

Večernú náladu podčiarkuje jemné
podsvietenie stropu a svetlá v záhrade,
ktoré priestoru dodávajú romantický
a nezameniteľný charakter.

Priestor je klimatizovaný a dostupný
počas celého roka, aby ste si svoj
svadobný deň mohli naplánovať v
ktoromkoľvek ročnom období.



Cena Prenájmu

V cene prenájmu je zahrnuté:

plné využitie sály a záhrady – Váš
svadobný deň tak prebieha bez
presunov a kompromisov, v jednom
harmonickom priestore.

využívanie priestoru v deň konania
svadby od 10:00 do 4:00. V prípade
záujmu využívať priestory dlhšie
ako sa uvádza bude každá začatá
hodina doúčtovaná sumou 200€ /
hodina

uvítací ceremoniál naším
personálom (tradičné rozbíjanie
taniera, prípitok)

krátke biele obrusy - (v prípade
záujmu máme k dispozícií aj dlhé
biele obrusy – doplatok 10€ / stôl)

biely obrus / sukňa za hlavným
stolom

inventár potrebný ku konzumácií
jedál a nápojov (poháre, taniere,
príbory)

stále drevené dekorácie (drevená
tabuľa na zasadací poriadok,
drevená uvítacia tabuľa, drevený
rebrík, drevený vozík na candy bar,
drevené sudy)

profesionálne farebné podsvietenie
interiéru

osvetlenie a dekoratívna textília za
hlavným stolom

LED osvetlenie na drevených
trámoch

osvetlenie záhrady svetelnými
reťazami

2 uzamykateľné chladené sklady so
samostatným vstupom

náklady na energie a personál

800€



Výzdoba

Dovoľte si prežiť svoj svadobný deň
bez starostí o detaily. 

Zverte výzdobu do našich rúk –
zladíme ju do Vami zvoleného štýlu a
farebnosti, či už túžite po romantickej
elegancii, lúčnom štýle, rustikálnej
prirodzenosti, ľudových prvkoch
alebo modernom glamour prevedení. 

S citom pre estetiku a dôrazom na
detail pripravíme atmosféru, ktorá
bude pôsobiť prirodzene, vkusne a
nezabudnuteľne.

Zverením výzdoby do našich rúk
získavate nielen esteticky zladený
priestor, ale aj istotu plynulej prípravy
bez potreby koordinovať viacerých
dodávateľov. 
Všetky prvky sú navrhnuté s ohľadom
na charakter Stodolienky, aby spolu
vytvárali harmonický a nadčasový
celok.

Vy si vychutnávate okamihy. 

My sa staráme o zvyšok.



Basic Výzdoba

Elegantná a harmonicky zladená
výzdoba svadobného stola zahŕňa:

aranžmán z umelých kvetov a
zelene vo zvolenej farebnosti
2 LED sviečky – valec
číslo stola
hrubé textilné servítky farebne
doladené k výzdobe
rozloženie menoviek
vyvesenie kartičiek so zasadacím
poriadkom na tabuľu, (ktorá je pred
vchodom do sály). 
vyloženie WC košíkov / rozvešanie
fotiek na stenu.

Umelé kvety

Cena: 29€ / stôl 

aranžmán z umelých kvetov a
zelene vo zvolenej farebnosti
LED sviečky (valce a konické) – cca
13ks
váza na svadobnú kyticu

Dozdobenie hlavného
stola

Cena: 130€ 



Basic Výzdoba

Kvetinová výzdoba zostáva po svadbe
Vám.

aranžmán zo živých kvetov a
zelene vo zvolenej farebnosti
2 LED sviečky – valec
číslo stola
hrubé textilné servítky farebne
doladené k výzdobe
rozloženie menoviek
vyvesenie kartičiek so zasadacím
poriadkom na tabuľu, (ktorá je pred
vchodom do sály). 
vyloženie WC košíkov / rozvešanie
fotiek na stenu.

Živé Kvety

Cena: 46€ / stôl 

aranžmán zo živých kvetov a
zelene vo zvolenej farebnosti
LED sviečky (valce a konické) – cca
13ks
váza na svadobnú kyticu

Dozdobenie hlavného
stola

Cena: 210€ 



Výzdoba kaplnky

Romantické dotvorenie obradu zahŕňa:

látku na obradový stôl
aranžmán z umelých kvetov na stôl
2x lampáš pred stôl
2x aranžmán z umelých kvetov na schodoch kaplnky
3x lampáš na schodoch kaplnky

Farebnosť a štýl je možné zladiť s celkovou svadobnou výzdobou.

Cena: 65€ 

✨ Doplnkové prvky

Pre ešte výraznejší vizuálny efekt je možné priestor doplniť o:

fotokútik – dekoratívna stena zladená do štýlu svadby – 65 €
látky na strop – 55 €
prehozy na stoličky / stuhy na previazanie – 0,70 € / ks
podsedáky – 1,50 € / ks
klubové taniere (plastové / zlaté / priesvitné so zlatým okrajom) –
0,70 € / ks
zapožičanie dekoratívneho (veľkého) zrkadla – 12 €.
Personalizovaný text na zrkadlo vieme vytvoriť ručne bielym
popisovačom alebo zabezpečiť profesionálnu nálepku podľa Vašej
predstavy
etažéry a tácky na koláče s drobnou dekoráciou (na Candy bar) –
40 €
vyloženie Candy baru – 30 €



Svadobná
Záhrada

Sú okamihy, na ktoré sa nezabúda.
Okamih, keď si poviete svoje „áno“, patrí
medzi ne.

Záhrada s kaplnkou sv. Valentína
vytvára čarovné prostredie pre obrad
pod holým nebom – obklopený zeleňou,
svetlom a pokojnou atmosférou miesta,
ktoré má svoj vlastný príbeh. 
Je to priestor, kde sa tradícia stretáva
s romantikou a kde každý detail
prirodzene podčiarkuje výnimočnosť
chvíle.

Obrad môže prebehnúť ako civilný aj
cirkevný, pričom celý svadobný deň
zostáva sústredený v jednom
harmonickom areáli – bez presunov,
bez zhonu, s pokojom a dôrazom na
každý jedinečný okamih.

Ak sa rozhodnete pre civilný sobáš, je
potrebné túto skutočnosť vopred
nahlásiť na príslušnej miestnej matrike
v Hanušovciach nad Topľou, a
dohodnúť si s ňou podmienky obradu.

V prípade cirkevného sobáša je
potrebné požiadať o udelenie výnimky
na Biskupskom úrade, keďže naša
kaplnka zatiaľ nebola oficiálne
uznaná ako sakrálny priestor.



Cena Prenájmu

V cene prenájmu je zahrnuté:

stoličky, stoly a stand-by stoly (v
prípade záujmu)

obradový stôl s obrusom

ozvučenie obradu

zastrešené altánky

vydláždenú a nasvietenú svadobnú
uličku

·      slávobránu

asistenciu pri zabezpečení
úradných náležitostí (v prípade
záujmu)

100€

(za účelom sobáša)

*Povinné matričné poplatky nie sú
zahrnuté v cene prenájmu.



Ubytovanie
Stodolienka ponúka nielen výnimočný
priestor pre Váš svadobný deň, ale aj
komfortné ubytovanie priamo v areáli. 

Doprajte sebe aj svojim hosťom pohodlie
bez nočných presunov a vychutnajte si
svadobnú atmosféru až do posledného
okamihu.

Celková kapacita ubytovania je 24 lôžok, s
možnosťou rozšírenia až na 32 miest
formou prísteliek. 

Izby sú rozmiestnené v štyroch
apartmánoch, pričom každý pozostáva z
jednej dvojlôžkovej a jednej štvorlôžkovej
izby so spoločnou kúpeľňou.

Cena ubytovania (s raňajkami)

33€ / osoba

Cena Prístelky (s raňajkami)

25€ / osoba

check-in od 14:00 (alebo podľa vzájomnej dohody)

check-out 10:15

možnosť late check-out do 11:15 – doplatok 3 €
 / osoba (potrebné nahlásiť vopred)

raňajky podávané v čase 8:30 – 10:00

deti do 3 rokov (bez nároku na lôžko) zdarma

Ubytovaní hostia zodpovedajú za prípadné
poškodenie zariadenia alebo nadmerné
znečistenie izieb.



Doplnkové Balíčky a služby

Keďže vieme aké náročné je odhadnúť správne (a potrebné) množstvo
alkoholických a nealkoholických nápojov, na tak dôležitú udalosť vo
Vašom živote ako je svadba, ponúkame Vám možnosť výberu jedného z
našich nápojových balíčkov.

Výberom niektorého z našich balíčkov Vám zároveň zabezpečíme
maximálny komfort počas celého večera. 

O nápojový servis sa staráme my – pravidelne dopĺňame nápoje na
nápojovom pulte, dohliadame na ich dostupnosť a zabezpečujeme priebežný
zber prázdnych fliaš. 

Súčasťou našich nápojových balíčkov sú aj tri podpultové chladničky,
ktoré garantujú, že nápoje budú počas celej oslavy vždy príjemne
vychladené. Vy aj Vaši hostia si tak môžete naplno užívať svadbu bez
starostí o organizáciu či logistiku nápojov.

V prípade čapovaných nápojov sú tieto podávané prostredníctvom nášho
štýlového externého baru, ktorý je súčasťou priestoru a dotvára
atmosféru podujatia. Hostia majú možnosť pohodlne si načapovať nápoje
samostatne, čo vytvára uvoľnený, moderný a zároveň elegantný koncept
servírovania.

Nápojové balíčky



Nealko – All inclusive
V rámci nášho nealko balíčka ponúkame neobmedzenú konzumáciu nealko nápojov počas

celého večera. 
V cene tohto balíčka sú zahrnuté: Pepsi (po dohode možné aj Pepsi Max),  Mirinda, 7up, Tonic,

Tonic ružový, Minerálna voda Mattoni jemne perlivá, Minerálna voda Mattoni perlivá,
Džús jablko, Džús pomaranč, džbány s vodou (ochutené čerstvým citrónom, pomarančom).

Cena Balíka: 6€ / osoba

Nealko+Pivo–All inclusive
V rámci nášho nealko + pivo balíčka ponúkame neobmedzenú konzumáciu nealko nápojov

a piva počas celého večera. 
V cene tohto balíčka sú zahrnuté: Pepsi (po dohode možné aj Pepsi Max),  Mirinda, 7up, Tonic,

Tonic ružový, Minerálna voda Mattoni jemne perlivá, Minerálna voda Mattoni perlivá,
Džús jablko, Džús pomaranč, džbány s vodou (ochutené čerstvým citrónom, pomarančom) 
+ čapované pivo Šariš 10, pivo Radler Pomelo-Grep (možnosť čapovania z externého baru).

*Bestseller

Nealko + Alko – All inclusive

Cena Balíka: 8€ / osoba

V rámci nášho nealko + alko balíčka ponúkame neobmedzenú konzumáciu nealko nápojov,
základných druhov alkoholu a vína počas celého večera. 

V cene tohto balíčka sú zahrnuté: Pepsi (po dohode možné aj Pepsi Max),  Mirinda, 7up, Tonic,
Tonic ružový, Minerálna voda Mattoni jemne perlivá, Minerálna voda Mattoni perlivá,

Džús jablko, Džús pomaranč, džbány s vodou (ochutené čerstvým citrónom, pomarančom) 
+ Nicolaus vodka/Prešovská vodka, Prešovská Borovička/Chalupárska Slivovica,

Kensington Gin + Červené a biele víno.

Cena Balíka: 18€ / osoba

Nealko + Pivo All inclusive + Prosecco

V rámci nášho nealko + pivo balíčka ponúkame neobmedzenú konzumáciu nealko nápojov
a piva počas celého večera. V cene tohto balíčka sú zahrnuté: Pepsi (po dohode možné aj

Pepsi Max),  Mirinda, 7up, Tonic, Tonic ružový, Minerálna voda Mattoni jemne perlivá,
Minerálna voda Mattoni perlivá, Džús jablko, Džús pomaranč, džbány s vodou (ochutené

čerstvým citrónom, pomarančom) 
+ čapované pivo Šariš 10, pivo Radler Pomelo-Grep (možnosť čapovania z externého baru) 

+ čapované Prosecco (24l), podľa vlastného výberu: Bianco (biele), Rosé (ružové).

Cena Balíka: 12€ / osoba



Pivo – All inclusive
V rámci nášho pivného balíčka ponúkame neobmedzenú konzumáciu alkoholického piva +
nealko piva, počas celého večera. Alkoholická alternatíva je podávaná vo variante Šariš

10°, Nealkoholická alternatíva je podávaná vo variante Radler Pomelo Grep. 

Cena Balíka: 4€ / osoba

Prosecco
V rámci nášho Prosecco balíčka ponúkame konzumáciu čapovaného prosecca (2x 24l súd).

V cene tohto balíčka je Prosecco Bianco (biele), a Prosecco Rosé (ružové). 

Alko Balíčky

Cena Balíka: 8€ / osoba

Hosťom ponúkame možnosť výberu jedného z našich alkoholických balíčkov –
momentálne v troch cenových kategóriách. 

Každý z našich balíčkov ponúka neobmedzenú konzumáciu nápojov, počas celého večera,
pričom každý balíček obsahuje rozdielny počet druhov alkoholu. Konkrétne druhy si

vyberáte z ponuky uvedenej pri danom balíčku.

V cene všetkých alko balíčkov je zároveň zahrnutá aj naša služba – Servis nápojov a
koláčov (grátis).

Basic

Nicolaus vodka, Prešovská vodka, Captain morgan, Fernet citrus, Fernet original
Prešovská Borovička, Chalupárska Slivovica + Biele vino, Červene vino

Cena Balíka: 13€ / osoba

*4 druhy



Silver
Nicolaus vodka, Prešovská vodka, Absolut vodka, Captain morgan, Fernet citrus, Fernet

original Prešovská Borovička, Chalupárska Slivovica, Kensington Gin, Metaxa* + Biele
vino, Červene vino + Prosecco

Cena Balíka: 17€ / osoba

Gold
Nicolaus vodka, Prešovská vodka, Absolut vodka, Fínska vodka, Captain morgan, Fernet

citrus, Fernet original Prešovská Borovička, Borovička Koniferum, Chalupárska Slivovica,
Spiš Hruška, Kensington Gin, Metaxa*, Jack Daniels, Jameson, Božkov republica+ Biele vino,

Červene vino + Prosecco

Cena Balíka: 27€ / osoba

*5 druhov

*6-8 druhov

Doplnkové služby

Výber týchto doplnkových služieb Vám prinesie vyšší komfort, individuálnejší
prístup a ešte výnimočnejšiu atmosféru Vašej svadobnej hostiny, vďaka čomu sa

Váš deň stane nezabudnuteľným zážitkom pre Vás aj Vašich hostí.



Servis Nápojov a
Koláčov

Chcete si svoj svadobný deň užiť bez starostí s
roznášaním fliaš či koláčov po stoloch? 

Túto starosť radi prevezmeme za Vás.

Náš personál sa postará o plynulé dopĺňanie
nápojov a koláčov – či už priamo na stoly, alebo do
Candy baru – tak, aby bol zabezpečený maximálny
komfort pre Vás aj Vašich hostí.

Cena Balíka: 7€ / osoba



Koktail & Prosecco
Bar 

Doprajte svojim hosťom jedinečný
zážitok v podobe elegantného Koktail
& Prosecco Baru, kde sa originálne
koktaily pripravujú priamo pred ich
očami a dopĺňa ich štýlový snack bar
plný starostlivo vybraných pochúťok.

Okrem osviežujúcich miešaných
nápojov si hostia môžu vychutnať
výber delikátnych snackov, ktoré
dokonale dopĺňajú chuť koktailov a
prosecca a vytvárajú harmonický
gurmánsky zážitok. 

Spojenie vizuálne atraktívnej prípravy
nápojov a elegantne servírovaného
občerstvenia vytvára prirodzené
miesto stretávania, rozhovorov a
príjemnej atmosféry.

Táto služba neprináša len
občerstvenie, ale vytvára spoločenský
moment, ktorý dodáva Vašej svadbe
moderný, štýlový a výnimočný
rozmer. 

Je to detail, ktorý povýši celý večer na
ešte vyššiu úroveň.

Všetky balíky sú dostupné v rozsahu 4
hodín (cca 18:00 – 22:00).

+ Snacks



Prosecco Classic

Elegantná forma osvieženia v podobe
čapovaného prosecca.

1× sud čapovaného prosecca (24 l)

profesionálny servis

Snack bar

Minimalistická a vkusná voľba pre
príjemné doplnenie svadobnej

atmosféry.

Cena Balíka: 7€ / osoba



Prosecco Plus

Obľúbený variant s vyššou kapacitou
prosecca.

2× sud čapovaného prosecca (48 l)

profesionálny servis

Snack bar

Ideálne riešenie pre svadby s väčším
počtom hostí alebo intenzívnejšou
konzumáciou počas welcome časti

večera.

Cena Balíka: 10€ / osoba



Spritz experience

Moderný a vizuálne atraktívny
koncept, ktorý kombinuje čapované

prosecco s výberom obľúbených spritz
koktailov.

.
2× sud čapovaného prosecca

výber 3 spritz drinkov (Aperol
Spritz, Limoncello Spritz, Mimosa,
Hugo)

Snack bar

Elegantná kombinácia sviežosti, štýlu
a spoločenskej atmosféry.

Cena Balíka: 12€ / osoba



Coktail Bar premium

Komplexný koktailový zážitok pre
páry, ktoré chcú svojim hosťom

dopriať širší výber miešaných nápojov.

výber 4 alkoholických koktailov
(Mojito, Aperol Spritz, Gin Tonic / Pink
Gin Tonic, Tequila Sunrise, Negroni,
Daiquiri)

2 nealkoholické koktaily
(Virgin Mojito, Modrá lagúna,
Jahodový fresher s mätou)

Snack bar

Prémiová voľba, ktorá povýši svadobný
večer na nezabudnuteľný

gastronomický zážitok

✨ Možnosť doplnenia čapovaného
prosecca:

1× sud (24 l) – 100 €

Cena Balíka: 14€ / osoba



Pivný bar
Doprajte svojim hosťom poctivo načapované pivo priamo na
vašej svadbe. 

Pivný bar je obľúbeným doplnkom večernej zábavy, ktorý
vytvorí uvoľnenú atmosféru a postará sa o nezabudnuteľný
zážitok.

Pivný bar Classic

Cena Balíka: 8€ / osoba

+Snacks

Balík obsahuje:

1 × 30 l sud piva podľa vlastného výberu (Šariš 10°, Šariš 12°,
Plzeň, Radegast, Gambrinus)
Profesionálny výčapný systém
Chladenie a kompletné technické zabezpečenie
Snack zóna (slané pochutiny ku pivu)
Servis počas trvania baru



Pivný bar Premium

Cena Balíka: 10€ / osoba

Balík obsahuje:

2 × 30l sud piva podľa vlastného výberu
(Šariš 10°, Šariš 12°, Plzeň, Radegast, Gambrinus)
Profesionálny výčapný systém
Chladenie a kompletné technické zabezpečenie
Snack zóna (slané pochutiny ku pivu)
Servis a starostlivosť počas trvania baru



Grill Corner

Obohaťte svoj svadobný deň o
jedinečný gastronomický prvok v
podobe nášho Grill Cornera. 

Čerstvo pripravované grilované a
streetfood špeciality vznikajú priamo
pred očami hostí, čím vytvárajú
prirodzený priestor na stretnutia,
rozhovory a uvoľnenú atmosféru.

Grill Corner nie je len doplnkom
menu, ale zážitkom, ktorý dodá Vašej
svadbe moderný a výnimočný
charakter a spríjemní priebeh celého
večera.

Cena Balíka: 10€ / osoba



Champagne tower

Dodajte svojmu svadobnému dňu
výnimočný moment, ktorý zaujme na
prvý pohľad. 

Elegantná Champagne Tower z
pohárov vytvára pôsobivý vizuálny
efekt a zároveň sa stáva krásnym
symbolom oslavy, radosti a
spoločného začiatku.

Tento ikonický prvok prinesie Vašej
svadbe nádych noblesy a
nezabudnuteľnú atmosféru, ktorú si
Vaši hostia budú dlho pamätať.

Cena služby: 100€ 
(V cene sú zahrnuté 2 fľaše šampanského)



Svadobný “Brunch”

Začnite svoj svadobný deň v príjemnej a uvoľnenej atmosfére
ešte pred samotným obradom. 

Doprajte sebe aj svojim hosťom spoločné chvíle stretnutí,
rozhovorov a prvých prípitkov v elegantnom prostredí nášho
areálu.

Pre Vás a Vašich hostí pripravíme svieži welcome drink a štýlové
drobné občerstvenie, ktoré prirodzene naladí atmosféru
celého dňa a plynulo prepojí príchod hostí s hlavným
programom.

Welcome Drink

Sekt / Prosseco: 4€ / osoba

Slávnostné privítanie hostí pohárom sektu / prosecca.

Kanapky
Elegantné „chlebíčky“ podávané formou mixu podľa výberu:

vegetariánska
šunková

prosciutto
lososová

3€ / kus



Špízy

Moderné a vizuálne atraktívne varianty:

Caprese – cherry paradajky, mozzarella, bazalka
Vínový – camembert, hrozno

Cantaloupe – melón Cantaloupe, prosciutto

Mini Croissanty

Koktail je podávaný s profesionálnym servisom a pripravený v
súlade s harmonogramom Vášho svadobného dňa.

Rozsah a kombináciu občerstvenia je možné individuálne
prispôsobiť podľa počtu hostí a Vašich predstáv.

3€ / kus

Maslové croissanty plnené podľa výberu:

syrový
šunkový

salámový

3.5€ / kus



Svadobná zmrzlina

Sladký zážitok pre Váš veľký deň.

Spríjemnite svoj svadobný deň sladkým
osviežením, ktoré poteší malých aj

veľkých hostí. 

Svadobná zmrzlina prinesie hravý, no
zároveň štýlový prvok do priebehu
svadby a vytvorí príjemný moment

oddychu medzi jednotlivými časťami
programu.

Starostlivo servírovaná zmrzlina sa
stane obľúbeným miestom stretnutí,
úsmevov a spontánnych fotografií,

ktoré dotvoria atmosféru Vášho
výnimočného dňa.

Každý balík zahŕňa prenájom vitríny,
servírovacie príslušenstvo a

kompletné zabezpečenie bez starostí z
Vašej strany.



Balík Classic

výber 3 druhov zmrzliny / sorbetu
8,5 l (približne 180 kopčekov)

60 kornútkov a 40 papierových kelímkov
lyžičky a servírovacie príslušenstvo

prenájom vitríny

Ideálna voľba pre jemné a elegantné doplnenie svadobného
programu.

Cena Balíka: 330€ 

Balík elegance

výber 4 druhov zmrzliny / sorbetu
8,5 l (približne 180 kopčekov)

60 kornútkov a 40 papierových kelímkov
lyžičky a servírovacie príslušenstvo

prenájom vitríny

Najobľúbenejšia voľba – vyvážená kombinácia rozmanitosti a
ceny.

Cena Balíka: 360€ 



Balík Premium

výber 5 druhov zmrzliny / sorbetu
cca 8,5 l (približne 180 kopčekov)

60 kornútkov a 40 papierových kelímkov
lyžičky a servírovacie príslušenstvo

prenájom vitríny

Prémiový variant pre páry, ktoré chcú svojim hosťom
ponúknuť širší výber chutí a výraznejší sladký zážitok.

Cena Balíka: 400€ 

Možnosť doplnenia kornútkov / kelímkov – 5 €
Záloha 50 € (rezervácia minimálne mesiac vopred)

Doplnkové informácie

Príchute
MLIEČNE: 

Vanilka s malinami, Stracciatella, Banán, Škorica, Káva, Lieskový orech, Vlašský
orech, Mätová stracciatella, Maková s višňami, Raffaello, Kokos, Čoko-palacinka,

Lentilka

Bestsellers: 
Čokoláda, Punč, Jogurt s ovocím, Slaný karamel, Karamel s arašidmi(Snickers),

Banán s čokoládou, Šmolko,

OVOCNÉ BEZLAKTÓZOVÉ: 
Jahoda, Hruška, Višňa, Lesné ovocie, Čučoriedka

Bestsellers: 
Citrón, Mango



Prosecco Wall

Doprajte svojej svadbe výnimočný vizuálny prvok, ktorý sa
stane prirodzeným centrom pozornosti aj obľúbeným miestom
pre fotografie. Prosecco Wall spája eleganciu, štýl a moderný
detail, ktorý podčiarkne slávnostnú atmosféru Vášho veľkého
dňa.

Prenájom steny (bez nápojov): 100 €

V prípade záujmu o nápojový servis:

Prenájom steny: 50 €
+ 4 € / osoba (prosecco / welcome drink)

Pre bližšie informácie ohľadom našich doplnkových služieb nás neváhajte kontaktovať. 



S V A D O B N É
M E N U

Svadobné menu je vytvorené s dôrazom na kvalitu a celkový
gastronomický zážitok. 
Pri príprave a výdaji slávnostnej večere sa riadime nastaveným
harmonogramom, ktorý je potrebné dodržať, aby bol zabezpečený
plynulý chod kuchyne a následný výdaj teplých a studených
bufetov. Jedlá tak hosťom podávame čerstvé, teplé a v najlepšej
kvalite.

Na výber ponúkame tri cenové balíčky slávnostného menu
(Štandard, Exclusive, Premium). 

Slávnostné svadobné menu pozostáva z prípitku, predjedla,
polievky, hlavného jedla, kávy a dvoch bufetov (teplý a studený).
.
Podľa individuálnych požiadaviek radi pripravíme aj menu pre
hostí so špecifickými stravovacími potrebami (alergie,
intolerancie, vegetariánske či iné výnimky v strave).

Pri balíčkoch Exclusive a Premium je k dispozícii aj alternatívne
detské menu. Detské menu nepredstavuje polovičné porcie, ale
ľahšiu alternatívu hlavného jedla prispôsobenú deťom, pričom
porcia aj cena zostávajú rovnaké.

✨  Pri výbere balíčka Premium získavate od nás ako bonus
Champagne Tower zdarma a zároveň 40 % zľavu na doplnkovú
službu – Servis nápojov a Koláčov. ✨

Zloženie bufetov je pevne stanovené a nemenné v rámci
jednotlivých balíčkov.

V balíčku Premium okrem aktuálnej bufetovej ponuky vieme
pripraviť aj alternatívne jedla pre rôzne výnimky v strave.

Od sezóny 2026 sú všetky povinné poplatky zahrnuté priamo v
cene menu, aby sme Vám uľahčili plánovanie rozpočtu. Žiadne
dodatočné povinné poplatky Vám už nebudú účtované.

V cene svadobnej hostiny je samozrejme zahrnutý aj kompletný
personál.



Š T A N D A R DŠ T A N D A R D

0,1l Sekt

0,1l Cinzano s citrónom

0,04l Slivovica

43€ / osoba
P R Í P I T O K

P R E D J E D L O

120g Domáca liptovská nátierka podávaná na šarišskom

chlebíku s prosciuttom, sezónna zelenina, salsa pesto, zelený

olej, mikrobylinky

120g Trhané údené koleno podávané na kvaskovom chlebíku,

dijonská majonéza, chrenový krém, sezónna zelenina,

mikrobylinky

120g Classic Bruschetta, bagetka, paradajky, jemný syrový

krém, balsamic glaze, mikrobylinky

P O L I E V K A

Slávnostný slepačí vývar s domácimi rezancami

Slávnostný bravčový vývar so zemiakovými strapačkami



H L A V N É  J E D L O

180g Kuracie prsia v prosciutte sous vide, podávané na

tagliatelle verde, opekané baby zemiaky, jemne krémová

omáčka zo šampiňónov, glazúrovaný melón, chips,

mikrobylinky

180g Roláda z mladého kuriatka sous vide, plnená

mozzarellou, baby zemiaky, stroganov omáčka,

karamelizovaný ananás, mikrobylinky

220g Bravčový chrbát z mladého prasiatka, divoká brokolica,

hľuzovkový demi glace, bylinkovo-maslové grilované baby

zemiaky, paštrnákové pyré, čatní z lesných plodov,

mikrobylinky

180g Bravčová panenka sous vide v bylinkovej kruste,

smotanové zemiaky, tekvicové pyré s kokosovým mliekom,

bylinková steaková omáčka, brokolica,chips, mikrobylinky

T E P L Ý  B U F E T

Vyprážané bufetové rezničky 

Pečené kuracie stehná

Moravský vrabec

Kapustové listy plnené mletým mäsom – „holúbky“

Bryndzové pirohy

P R Í L O H Y

Parená knedľa

Dusená červená kapusta

Ryža

Opekané zemiaky

Dusená zelenina



S T U D E N Ý  B U F E T

Čerstvé zeleninové šaláty

Cestovinový šalát



E x c l u s i v eE x c l u s i v e

47€ / osoba

P r í p i t o k

0,1l Sekt

0,1l Cinzano s citrónom

0,04l Slivovica, Hruškovica

P r e d j e d l o

120g Domáca liptovská nátierka podávaná na šarišskom

chlebíku s prosciuttom, sezónna zelenina, salsa pesto, zelený

olej, mikrobylinky

80g Paštéta z kačacej pečene, domáca bagetka, čučoriedkový

flui gél, pražené semiačka, dehydrovaná masť, mikrobylinky

120g Bryndzový cheesecake, brusnicové čatní, sezónna

zelenina, paradajkový prach, mikrobylinky

120g Trhané údené koleno podávané na kvaskovom chlebíku,

dijonská majonéza, chrenový krém, sezónna zelenina,

mikrobylinky

120g Classic Bruschetta - bagetka, paradajky, jemný syrový

krém, balsamic glaze, mikrobylinky

120g Domáca gazdovská Focaccia - domáci kvaskový chlebík,

pyré z karamelizovanej bielej kapusty, karamelizovaná

červena cibuľka, slaninový prach, mikrobylinky, sezónna

zelenina, olivový olej



P o l i e v k a

Slávnostný slepačí vývar s domácimi rezancami

Slávnostný bravčový vývar so zemiakovými strapačkami

Slávnostný Hovädzí vývar s pečeňovými haluškami

H l a v n é  J E d l o

180g Bravčová panenka, kuracia rolada sous vide, zemiakové

pyré, redukovaný Red Wine sauce, salsa verde, syrový chips,

mikrobylinky

180g Roláda z mladého kuriatka plnená sušenou paradajkou

sous vide, podávaná na kari omáčke, domáce zemiakové

rosti, brusnicové čatní, slaninový chips, mikrobylinky

180g Bravčová panenka sous vide, bylinkovo – čučoriedkový

prach, domáce zemiakové rosti, bylinková krémová steaková

omáčka, zapečená slaninka, zelená špargľa, cviklové pyré,

chips

180g Plnená bravčová panenka v bylinkovej kruste,

tekvicovo mrkvové pyré, bylinková steaková omáčka, demi

glace, smotanové zemiaky, chips

180g Kuracie prsia v prosciutte, cviklový krém, opekane

zemiaky, slaninový chips, mikrobylinky, bylinkový olej



T e p l ý  B u f e t

Vyprážané bufetové rezničky

Pečené kuracie stehná

Moravský vrabec

Kapustové listy plnené mletým mäsom – „holúbky“

Pomaly pečené kačacie prsia

Kuracie prsia v prosciutte

Údené koleno

B e z m ä s i t ý  B u f e t

Thajské kari

Bryndzové Pirohy

Vyprážaný Syr

Dusená zelenina

S t u d e n ý  B u f e t

Čerstvé zeleninové šaláty

Cestovinový šaláty

Ovocný koktail

Polnočnú kapustnicu s údeným mäsom

Ď a l e j  p o n ú k a m e

P r í l o h y
Parená knedľa

Dusená červená kapusta

Ryža

Varené zemiaky

Hranolky



P r e m i u mP r e m i u m

56€ / osoba

P r í p i t o k

0,1l Sekt

0,1l Cinzano s citrónom

0,1l Martiny s olivou

0,1l Kir Royal sekt, višňový likér

0,1l Spritz

0,04l Hruškovica, Slivovica

P r e d j e d l o

Studené predjedla

120g Wrap s trhaným hovädzím mäsom a guacamole, jemná

fajita omáčka, mikrobylinky

80g Paštéta z kačacej pečene, domáca bagetka, čučoriedkový

flui gél, pražené semiačka, dehydrovaná masť, mikrobylinky

120g Lahodné jarné rolky s kuracím stehnom a bylinkovou

salsou

120g Domáca liptovská brioška s bryndzou a prosciuttom,

mangový fluid gél, melón cantaloupe, kôpor, sezónna

zelenina, mikrobylinky

120g Melón Cantaloupe so schwarzwaldskou šunkou,

medový topping, sezónna zelenina, wasabi omáčka, domáci

chlebík



P o l i e v k a

Slávnostný slepačí vývar s domácimi rezancami

Slávnostný bravčový vývar so zemiakovými strapačkami

Slávnostný hovädzí vývar s pečeňovými haluškami

Sezónne krémové polievky (tekvicová, hrášková, špargľová)

80g Hovädzí rozbif podávaný na kvaskovom chlebíku so

špargľou, avokádovo hráškový krém, sezónna zelenina,

bernská omáčka, mikrobylinky

Teplé predjedla

120g Pomaly pečené bravčové, zapekaný zemiakový hrášok,

krémova chrenová omáčka, pomarančový gél, pikantný

medový topping

H l a v n é  J E d l o

180g Hovädzí flank steak, syrové ravioli, cviklovo medový

krém, pistáciový syrokrém, chips, slaninový prach,

mikrobylinky

180g Teľací chrbát sous vide, zemiakové pyré, redukovaný

Red Wine sauce, glazúrované višne, blue cheese sauce, syrový

chips, mikrobylinky

180g Bravčová panenka v bylinkovo brusnicovej kruste

podávaná s kuracou roládou sous vide, smotanové zemiaky,

krémová bylinková steaková omáčka, tekvicové pyré, syrový

chips, brusnicové čatní, demi glace, slaninový prach, baby

mrkvička, mikrobylinky



250g Konfitované kačacie prsia/stehno, redukovaná omáčka

z červenej kapusty a vína, špenátové pirohy plnené zemiakom,

pyré z červenej kapusty, zemiaková placka, medovo

mandľový topping, dehydrovaná masť

180g Hovädzí steak, zemiakové pyré, jablkový krém, Red Wine

sauce, cibuľový džús, slaninový prach, mikrobylinky

180g Hovädzí Ribeye steak, zemiaková lokša, redukovaná

burgundská omáčka, pyré z paštrnáku, slaninový prach,

bylinkový olejček, mikrobylinky

T e p l ý  B u f e t

Vyprážané bufetové rezničky

Pečené kuracie stehná

Moravský vrabec

Údené koleno

Kapustové listy plnené mletým mäsom – „holúbky“

Pomaly pečené kačacie prsia

Kuracie prsia v prosciutte

Grilovaný losos

P r í l o h y

Goralský knedlík

Dusená červená kapusta

Ryža

Varené zemiaky

Batátové hranolky

Lokše



B e z m ä s i t ý  B u f e t

Domáce halušky v šampiňónovom ragú

Bryndzové pirohy

Bryndzové halušky

Thajské kari

Syrovo-zeleninová roláda

Dusená zelenina

S t u d e n ý  B u f e t

Čerstvé zeleninové šaláty

Cestovinový šalát

Ovocný koktail

Syrová misa

Ď a l e j  p o n ú k a m e

Polnočnú kapustnicu s údeným mäsom

Polnočný guláš z diviny

Ragú z diviny

Svadobná ponuka a ceny sú platné pre rok 2026.

Vyhradzujeme si Právo zmeny cien.



Spolupráca krok za krokom

Aby Váš svadobný deň prebehol plynulo a bez zbytočných starostí,
pripravili sme pre Vás jasný a prehľadný postup našej vzájomnej spolupráce.

1. Prvý kontakt
V prípade záujmu o voľný termín alebo základné informácie preferujeme

prvotnú komunikáciu e-mailom. Je to komfortnejšie pre obe strany a
umožňuje nám rýchlo a presne overiť dostupnosť termínu.

Následne si dohodneme osobnú obhliadku priestorov alebo telefonický
rozhovor, kde prejdeme základné detaily a Vaše predstavy.

2. Rezervácia termínu
Po potvrdení dostupnosti a absolvovaní obhliadky Vám vieme termín

nezáväzne rezervovať na 7 dní.

Záväzná rezervácia prebieha podpisom zmluvy a úhradou zálohy vo výške
500 € (ktorá bude plne odrátaná z celkových nákladov za svadobnú

hostinu).
*záloha je v prípade zrušenia termínu nevratná.

3. Výber menu a služieb
Približne 3 týždne pred svadbou Vás budeme kontaktovať s informáciami a
podkladmi, ktoré budeme potrebovať k Vášmu svadobnému dňu (nezáväzný

počet hostí, diéty / alergie, výber svadobného menu, nápojové balíky,
doplnkové služby, nezáväzný počet ubytovaných hostí a pod.).

Výber svadobného menu a služieb vieme pohodlne zrealizovať aj
elektronicky, podľa Vašich preferencií.



4. Koordinácia detailov
Deň pred svadbou sa stretneme osobne, kde nahlásite finálny (záväzný)
počet hostí a spoločne si prejdeme harmonogram svadobného dňa, aby

všetko prebiehalo plynulo a podľa Vašich predstáv.

V tomto termíne je zároveň potrebné odovzdať zasadací poriadok a
zoznam ubytovaných hostí. 

Doladíme aj posledné organizačné detaily, aby bol Váš deň pripravený do
posledného detailu.

5. Váš veľký deň
Všetko je pripravené.

Vy si užívate okamihy.
My sa staráme o zvyšok.

Počas celého obdobia plánovania Vám je k dispozícii náš
profesionálny tím, ktorý zabezpečuje koordináciu a plynulý priebeh

príprav už od prvého stretnutia až po samotný svadobný deň. 

Každý detail je pod našou kontrolou, aby všetko prebehlo presne tak,
ako má.

Sprevádzame Vás celým procesom organizácie, pomáhame s
plánovaním, harmonogramom aj komunikáciou, a dohliadame na
bezproblémový priebeh celého podujatia. Našim cieľom je, aby ste si

svoj svadobný deň užívali s pokojom, istotou a vedomím, že ste v
rukách skúseného tímu.



Organizačné a prevádzkové
podmienky

Aby sme zachovali bezpečnosť priestoru a plynulý priebeh Vášho
svadobného dňa, prosíme o rešpektovanie nasledovných podmienok.

Kapacita a organizácia priestoru

Minimálny počet hostí je 70.
Pri nižšom počte je potrebné počítať s doplatkom (informácie radi zašleme

na vyžiadanie).

Súčasťou inventára je 12 okrúhlych stolov, ktorých rozloženie je
navrhnuté s ohľadom na dispozičné riešenie a komfort hostí. 

Rozmiestnenie stolov ani ostatného inventára nie je možné svojvoľne
meniť.

Pri vyššom počte hostí Vám pripravíme návrh optimálneho usporiadania.

DJ alebo kapela sa rozkladajú vo vopred určenom priestore, ktorý bol
navrhnutý s ohľadom na akustiku a celkovú organizáciu sály. Toto

riešenie zabezpečuje optimálne rozloženie zvuku aj plynulý priebeh večera. 

Keďže nám záleží aj na komforte poskytovateľov hudobnej produkcie a
kvalite výslednej akustiky, súčasťou vybavenia sú aj dva stojany na

satelitné boxy, ktoré prispievajú k rovnomernému ozvučeniu priestoru.



Podmienky výzdoby a bezpečnosti

Pre ochranu priestoru je potrebné dodržiavať nasledovné pravidlá:

nie je povolené používať spojovacie materiály, ktoré by mohli poškodiť
interiér, exteriér alebo inventár
povolené sú výhradne LED sviečky
povolené sú iba papierové konfety
prskavky a studené iskry sú povolené výhradne vo vonkajších
priestoroch záhrady (čas použitia je potrebné vopred nahlásiť
personálu)
pri použití vlastného osvetlenia je povolená iba bezkáblová technika
Zábavná pyrotechnika a ohňostroje sú v zmysle VZN mesta Hanušovce
nad Topľou zakázané.

Nápoje a externí dodávatelia

V Stodolienke je možné priniesť vlastné alko aj nealko nápoje bez
dodatočného poplatku.

Prinášanie vlastného jedla (napr. chlebíčky, cateringové misy a podobné
občerstvenie) nie je povolené.

Nápoje poskytované v rámci nápojových balíkov sú určené na konzumáciu
počas svadobného večera. Neotvorené fľaše vyložené na nápojovom pulte

po ukončení svadobnej hostiny zostávajú súčasťou prevádzky. 

V prípade využitia služieb externého dodávateľa (napr. zmrzlinový
catering, prosecco vozík, coffee bar a pod.) je účtovaný organizačný

poplatok vo výške 100 €.

*Poplatok sa nevzťahuje na svadobnú tortu, koláče ani Candy bar.



Prístup do priestorov

Priestory Stodolienky sú za účelom výzdoby sprístupnené v deň konania
svadby od 10:00 (alebo podľa vzájomnej dohody).

Tovar / koláče / nápoje je možné priniesť deň pred svadbou od 14:00.

Po ukončení svadby je potrebné priestory sály vypratať najneskôr do 9:00
nasledujúceho dňa. 

Sklady je potrebné uvoľniť najneskôr do 12:00 nasledujúceho dňa.

Zodpovednosť a sankcie

Objednávateľ zodpovedá za priestory a inventár počas konania podujatia.

Nedodržanie uvedených podmienok alebo spôsobenie škody bude
sankcionované v závislosti od rozsahu poškodenia a závažnosti situácie.

Platobné podmienky

Svadobná hostina sa uhrádza v dohodnutom termíne, štandardne
nasledujúci deň po ukončení svadby (alebo podľa vzájomnej dohody).



„Tešíme sa, že môžeme byť súčasťou vášho
veľkého dňa.

Vytvorme spolu niečo, na čo budete spomínať celý
život.“



Kontakt
www.stodolienka.sk

+421952176400

stodolienka_uhricka

Stodolienka a Reštaurácia U Hricka


